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Pokrywka

Uchwyt otwierania pokrywki

Trzpien (ujscie kawy)

Pojemnik na kawe ©@—

Sitko @—w—_ '
Uszczelka 0\;“_‘/

Sitko na kawe

Zawor bezpieczenstwa

Zbiornik wody

T ———

Przed rozpoczeciem uzytkowania kawiarke nalezy sprawdzi¢, czy nie ma widocznych uszkodzen i umy¢ jg
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Nastepnie nalezy nala¢ wode do zbiornika wody (9) tak, aby woda nie zakryta zaworu bezpieczeristwa (8).
Sitko na kawe (7) nalezy wypetni¢ dobrg, grubo zmielong kawa i wtozy¢ go do zbiornika wody (9)

- kawy nie nalezy ubija¢, zbyt drobno zmielona lub za bardzo ubita kawa moze spowodowac niedroznos¢
otwordw sitka (7) i uszkodzi¢ uszczelke (6) oraz doprowadzi¢ do uruchomienia zaworu bezpieczenstwa (8).
Sitko (5) i spasowang do niego uszczelke (6) umieszczamy na spodzie pojemnika na kawe (4)

- zawsze nalezy sprawdzic czy sitko gérne (5) i uszczelka (6) s3 zamontowane centralnie na zbiorniku wody
(9) —gwarantuje to szczelnos¢ kawiarki.

Pdzniej nalezy nakreci¢ pojemnik na kawe (4) na zbiornik wody tak, aby wyraznie odczu¢ opor uszczelki (6).
Uszczelka (6) i brzegi zbiornika wody (9) oraz pojemnika na zaparzong kawe (4) powinny by¢ zawsze czyste i
wytarte do sucha!

Nastepnie nalezy ustawic kawiarke na kuchence grzewczej.

Uwaga!

Ptomien powinien by¢ ustawiony tak aby nie wykraczat po za dno kawiarki i aby uchwyt kawiarki byt poza
zasiegiem ptomieni palnika. Podczas przyrzadzania kawy na kuchence indukcyjnej, nalezy ustawiac
grzanie maksymalnie do 60% catkowitej mocy kuchenki. Nieprawidtowe zakrecenie i/lub uzycie zbyt
duzej mocy w trakcie podgrzewania moze spowodowac rozszczelnienie sie kawiarki. Cisnienie zacznie
wydobywac sie na tgczeniu pojemnika na kawe (4) ze zbiornikiem wody (9). Spowodowac to moze, ze nie
zadziata zawor bezpieczeristwa (8).



PL

Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac poparzenia ciata i uszkodzenia mechaniczne kuchenki i
przedmiotéw znajdujacych sie w poblizu.

W chwili zagotowania wody stycha¢ bedzie dzwiek wydobywajgcej sie kawy przez dysze/trzpien (3). Gdy
dzwiek przestaje by¢ styszalny i pozostanie jedynie syczenie pary wodnej nalezy zdjg¢ kawiarke z kuchenki.
-nie wolno zostawiac kawiarki na palniku bez wody, aby nie przegrza¢ korpusu. Moga wéwczas pojawic sie
przebarwienia powierzchni kawiarki, nie wptywa to jednak na jakosc jej dziatania. Nie jest wadga, gdy po
zaparzeniu kawy w dolnym naczyniu pozostaje niewielka ilos¢ wody.

Po zakoriczeniu procesu parzenia kawy nalezy bezzwtocznie zdjgé kawiarke z kuchenki. Jezeli kawiarka nie
zostanie zdjeta z kuchenki w odpowiednim momencie moze nastapic¢ jej przegrzanie a w efekcie
uszkodzenie. W takim przypadku kawiarka nie podlega reklamacji.

Po ostygnieciu kawiarke nalezy doktadnie umy¢ wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn kazdy element
osobnoiwytrze¢ do sucha.

Niestosowanie sie do powyzszych zalecen, spowoduje utrate gwarancji.

Kawa z kawiarki jest aromatyczna, mocnainie zawiera szkodliwego dla zotgdka osadu. Na smak zaparzonej
kawy ma wptyw nie tylko jej gatunek, ale réwniez jakos¢ wody.

- w W

espresso americano, caffee lungo kawa po turecku caffee au lait
(espresso z podwdjna (kawa z mlekiem)
iloscig wody)

——ee——— ——ee———
e S e
e — B —
cappuccino affogato caffee macchiato kawa po wiedensku
(espresso zalane spienionym (espresso z kulka (espresso dodatkiem mleka (mocna kawa z bitg Smietana,
mlekiem, posypane czekoladg) lodéw waniliowych) lub mlecznej pianki) posypana kakaem)

-
mocha latte macchiato caffee latte frappe irish coffe
(espresso z mlekiem (trzy wyrazne warstwy: (mocna kawa zalana (kawa rozpuszczalna (kawa z whiskey
i czekoladg ozdobione gorace mleko, espresso duzg iloscig zmiksowana i bitg $mietang)

bitg $mietang) i mleczna piana) goracego mleka) z mlekiem i z cukrem)



Lid
Lid opening handle

Nozzle (coffee extraction point)

Coffee container @—

Sieve &——
Seal 0\:“—‘/

Coffee sieve

Safety valve

Water container

——

The coffee maker should be checked for visible damage and washed in warm water with dish detergent
before first use.

Next stepis to fill the water container (9) so that the water level does not reach the safety valve (8).

The coffee sieve (7) should be filled with a good quality, coarse ground coffee and placed in the water
container (9)

- the coffee should not be compacted, finely ground or too compacted coffee may cause sieve (7) clogging
leading to seal (6) damage and safety valve (8) activation.

Thessieve (5) and properly fitted seal (6) should be placed at the bottom of the coffee container (4)

- it should always be verified whether the upper sieve (5) and seal (6) are mounted precisely on the water
container (9) - guarantees tightness

Screw the coffee container (4) onto the water container so that the seal (6) shows resistance.

The seal (6), the edges of the water container (9) and the brewed coffee container (4) should be kept clean
anddry!

Place the coffee maker on top of the kitchen stove.

Caution!

The flame should be set so that it does not exceed the edge of the coffee maker bottom and does not reach
the coffee maker handle.

When preparing coffee using an induction cooker the heating power should not exceed 60% of the
cooker's total heating power. Improper tightening and/or excessive heating power may cause unsealing
the coffee maker. The coffee maker will start depressurizing at the connection of the coffee container (4)
and the water container (9). This may prevent the safety valve (8) from activating.



Improper use may cause skin burn and mechanical damage of the stove as well as objects near it.

Boiling water will be indicated by the sound of coffee extraction through the nozzle (3). When the coffee
extraction sound stops and only the steam sound remains, the coffee maker should be removed from the
stove.

- to avoid body overheating, the unfilled coffee maker should not be left on the stove. It may cause
discoloration of the coffee maker surface but will not affect its functionality. Water left in the bottom
vessel after brewing the coffee is not unusual.

The coffee maker should be removed from the stove immediately after completing the coffee brewing
process. Failure to remove the coffee maker at the appropriate moment may cause overheating and
damage. In such case complaints as part of the warranty shall not be considered.

After cooling, each element of the coffee maker should be washed using a dish detergent and wiped dry.
Failure to observe the above-mentioned instructions shall void the warranty.
The appliance prepared coffee is aromatic, strong and does not contain any sediment harmful for the

stomach. The brewed coffee flavor depends not only on the quality of the coffee itself but also the quality
of water.
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Espresso Americano, caffee lungo Turkish coffee Caffee au lait
(espresso with double (coffee with milk)
water amount)

——ee——— ——ee———
e S e
e — B —
Cappuccino Affogato Caffee macchiato Vienna coffee
(espresso with steam milk (espresso with (espresso with a bit of (strong coffee with
foam and chocolate powder) vanilla ice cream) milk or milk foam) whipped cream and cocoa)

ﬁ
Mocha Latte macchiato Caffee latte Frappe Irish coffe
(espresso with milk, (three clear layers: (strong coffee with (instant coffee mixed (coffee with whiskey
chocolate and whipped hot milk, espresso lots of hot milk) with milk and sugar) and whipped cream)

cream on top) and milk foam)



Deckel
Deckelgriff
Dise (Kaffee-Ablass)
Kaffee-Behalter @—
Sieb 9\/
Dichtung 6\*

Kaffeesieb

Sicherheitsventil

Wasserbehalter

——

Vor Gebrauch ist der Kaffeebereiter auf sichtbare Schaden zu Uberprifen und mit warmem Wasser und
Geschirrspllmittel zu waschen.

Dannist der Behalter (9) mit Wasser zu befillen, so dass das Wasser nicht tiber das Sicherheitsventil (8) reicht.

Das Kaffeesieb (7) ist mit dem guten, grob gemahlenen Kaffee einzufillen und in den Wasserbehdlter einzusetzen.
- der Kaffee darf nicht verdichtet werden; wenn der Kaffee zu fein gemahlen oder zu stark verdichtet ist, konnen die
Offnungen des Siebes (7) verstopft werden, was zur Beschadigung der Dichtung (6) fiihren kann; da kann das
Sicherheitsventil (8) ansprechen.

Das Sieb (5) mit einer angepassten Dichtung (6) wird am Boden des Kaffee-Behalters (4) eingesetzt

- esistimmer zu prufen, ob das obere Sieb (5) und die Dichtung (6) zentral am Wasserbehalter (9) befestigt sind —
nurso kann die Dichtheit des Kaffeebereiters gewahrleistet werden.

Dannist der Kaffeebehalter (4) auf den Wasserbehilter einzudrehen; der Widerstand durch die Dichtung (6) muss
dabeisplrbarsein.

Die Dichtung (6) und die Rander des Wasserbehlters (9) und des Kaffeebehéltrs (4) missen immer sauber und
trockengewischt sein!

Dannist der Kaffebereiter auf einen Heizherd aufzustellen.

Achtung!

Die Flamme muss so eingestellt werden, dass sie nicht tiber den Boden des Kaffeebereiters Gibersteigt und dass der
Griff des Kaffeebereiters auRer Reichweite der Brennerflammeniist.

Sollte der Kaffee auf einer Induktionskochplatte vorbereitet werden, dann ist die Leistung maximal auf 60%
einzustellen. Wenn der Kaffeebereiter nicht korrekt zugemacht wird und/oder wenn beim Erwarmen zu hohe
Leistung eingestellt ist, kann der Kafeebereiter undicht werden. Der Dampf fangt dann auf, an der Verbindung des
Kaffebehalters (4) mit dem Wasserbehaltr (9) auszutreten. Es ist dann moglich, dass das Sicherheitsventil (8) nicht
anspricht.



Bei einer nicht bestimmungsgemafen Verwendung des Kaffeebereiters kann es zu Kérperverbrennungen und
zu mechanischen Schaden am Herd und an den Gegenstanden kommen, die sich in der Nahe befinden.

Wenn das Wasser kocht, ist das Gerausch des durch die Dise (3) durchdringenden Kaffees zu horen. Wenn das
Gerausch nachlasst und noch nur der Dampfzu horenist, ist der Kafeebereiter vom Herd zu nehmen.

-der Kaffeebereiter darf auf dem Brenner nicht ohne Wasser gelassen werden, sonst wird das Gehduse uberhitzt.
Bei Uberhitzung kénnen am Kafeebereiter Verfarbungen vorkommen, was aber auf die Funktionalitdt des Gerites
keinen negativen Einfluss hat. Es ist kein Mangel, wenn nach dem Briihvorgang im unteren Behalter eine geringe
Wassermenge verbleibt.

Nach Abschluss des Vorgangs ist der Kaffeebereiter sofort vom Herd zu nehmen. Wenn der Kaffebereiter nicht
zum richtigen Zeitpunkt vom Herd genommen wird, dann kann er Gberhitzt und somit auch beschadigt werden. In
solchen Fallen werden keine Garantieanspriiche angenommen.

Nach dem Abkiihlen ist der Kafeebereiter mit dem Geschirrspulmittel zu waschen (jeder Bauteil separat) und
trocken zu wischen.

Sollten die 0.g. Hinweise nicht beachtet werden, werden keine Garantieanspriiche angenommen.

Der im Kaffeebereiter gekochter Kaffee ist aromatisch und enthalt keine Ablagerungen, die fiir den Magen
schadlich sein konnen. Auf den Kaffee-Geschmack nimmt nicht nur die Kaffeesorte, sondern auch die
Wasserqualitatet einen Einfluuss.

e ww

Espresso Americano, Lungo-Kaffee Turkischer Kaffee Kaffee au lait
(Espresso mit (Kaffee mit Milch)
doppelter Wassermenge)

——ee——— ——ee———
e S e
e — B —
Kaffee mit Milch Aflogato Macchiato-Kaffee Wiener Kaffee
(Espresso mit Milchschaum (Espresso mit (Espresso mit Milch (starker Kaffee mit Schlagsahne,
und Schokopulver) einer Vanilleeiskugel) und Milchschaum) mit Kakaopulver)

' ﬁ
Mocha Latte Macchiato Kaffee Latte Frappe Irish coffe
(Espresso mit Milch, (drei deutlich sichtbare (starker Kaffee (I6slicher Kaffee, (Kaffee mit Whisky
Schokolade Schichten: mit heiBer Milch) gemixt mit Milch und Schlagsahne)
und Schlagsahne) HeiRe Milch, Espresso und Zucker)

und Milchschaum)



Pyyka A4 OTKPbIBAHMA KPbILWKK

CepauesuHa (ana Bbixoga Kode)

Kpbiwka

EmKoCTb ans Kode O—

Cuteuko 9\/
MpoknagkKa 0\*

Cuteuko ana kode

KnanaH 6e3onacHocTu

EmKoCTb anAa oAbl

——

Mepep, Hayanom Mcnonb3oBaHUA KopeBapKy HEOBXOAMMO MPOBEPUTH, HET M 3aMETHbIX MOBPEXKAEHUNR U
BbIMbITb €€ B TEM/I0M BOAE C UCMONb30BAHNEM KUAKOCTU ANA MbITbA NOCYAbI.

3aTem HeOBXOAMMO HaNUTb BOAY B EMKOCTb A5 BoAbl (9) Tak, 4To6bl BOAA He 3aKpblna KnanaH 6esonacHocTy
(8).

Cuteyko ans Kode (7) HeobX0AMMO HAMONHWUTL XOPOLLUUM KOdE KPYMHOTO MOMOJIA U BJIOKUTb €10 B EMKOCTb A5
Bozabl (9)

- Kode He Hy»KHO B36aNTbIBaTh, CIMLLKOM MEIKO MO/IOTb U/ YTPaM6b0BbIBaTb, MOCKO/bKY 3TO MOXKET NPUBECTM K
HenpoxXoAMMOCTH OTBePCTUIA cuTeuka (7) U noBpeanTb NPOKNAAKY (6), a Tak:Ke NPUBECTU K 3anycKy KnanaHa
6e3onacHocTu (8).

Cuteuko (5) v noaxoasLLyto K Hemy NpokaaaKy (6) nomewaem BHU3y emKocTn ans Kode (4)

- BCerga HeobxoaMmo NpoBepUTb, 3aMOHTUPOBAHO N BepxHee cuTeuko (5) u npoknagka (6) no ueHTpy Ha
eMKOCTU € BoZoM (9) - 3To obecneymnt repmeTMYHOCTb KodbeBapKM.

3aTemMm HeobXOAMMO 3aKpYTUTb EMKOCTb AnA Kode (4) Ha emKOCTb BOAbI TaK, 4TOObl OTHETNIMBO OLLYTUTbL
CONpOTUBAEHWE NPOKAaaKK (6).

Mpoknaaka (6) n kpaa emkocTv ansa Boabl (9) b emkocTv ans 3aBapeHHbI Kode (4), LomKHbI Bcerga 6biTh
YUCTBIMM M NOTEPTLIMU Hacyxo!

3aTem HeobxoAMMO HacTpouTb KodbeBapKy Ha oborpesaTeNbHOM NanTe.

BHumaHue !

Mnams foMKHO BbITb HACTPOEHO TakKUM 06pa3oM, YTOObI He BbIXOAMIO 3a Npeaenbl Ha KopeBapKK, a pyyka
KodeBapKM HaxoamMnack 3a NpeaesiaMmm N1aMeHu ropesku.

Bo Bpems npurotoBneHns Kode Ha UHAYKLMOHHOW NINTE, HYXKHO YCTaHaBAUBATb HarpeB MakcMmym A0 60%
o6Leii MOLYHOCTM NAUTBI. HenpasuibHOe 3aKpyUumBaHue 1/Uam UCcronb3oBaHue CAULWKOM 6ONbLION CUbI BO
BPemMA NoAorpeBa MOXeT NPUBECTU I noTepe repMeTUYHOCTU KodeBapku. [laBneHne HayHeT BbIXOAUTb Ha



COeIMHEHWUMN KOHTeliHepa An1a Kode (4) ¢ emKocTbio AnsA BoAbl (9). 3To moxKeT npuBecTu K cpabaTbiBaHUIO
BEHTUAA 6e3onacHocTy (8).

HenpaBuabHoe UCNO/Nb30BaHWE MOXKET BbI3BaTb OXOTM Ha Tesle U MeXaHUYeCKUe NOBPEXAEHUA NAUTbI U
npeAMeToB, Haxo4AWMXCA no6aun3ocTn.

B MOMEHT KuNeHUs BOoAbl C/IbILWHO 3BYK BbIXOAALLEro Kode ckBo3b conno/cepauesnHy (3). Korga nepectaHet
6bITb CNIBILIHO 3BYK M OCTAHETCA TONIbKO Cbl4aHWe BOAHOTO Napa, Heob6X0AMMO CHATL KopeBapKy C NAUTbI.

- 3anpeLLeHo ocTaBNATbL KopeBapKy Ha rpenke 6e3 BoAbl, 4TO6bI He NeperpeTb Kopnyc. Torga MOryT NOABMTLCA
NATHA Ha NOBEPXHOCTU KOEBAPKM, HO 3TO He BAMAET Ha KayecTBO ee paboTbl. ITO He cunTaeTca AedeKTom,
NMOCKO/IbKY NOC/1e 3aBapuBaHuUsA KOde B HUKHEN EMKOCTU OCTaeTCs HE6ObLLIOE KONMYECTBO BOAbI.

Mocne OKOHYaHMA npouecca 3aBapuBaHUA Kode HYKHO HEMEeA/IeHHO CHATb KodeBapKy € nautbl. Ecau
KodeBapKy He CHATb C MMTbl B COOTBETCTBYIOLWMIA MOMEHT, OHa MOKET MeperpeTbecs, M, B pesynbrare,
nospeauTca. B Takom ciydae KopesapKa He MOANEKMUT PpeknamaLmu.

Mocne ocTbiBaHMA KOodeBapKM HEOOXOAMMO BbIMbITb KUAKOCTbIO O/ MbITb MOCYAbl KaXKAbIA 3/1eMeHT
OTAENbHO M BbITEPETb HACYXO.

HecobntogeHune 3TUX peKoOMeHAALMIA BeAEeT K NOTepU rapaHTUm.

Kode c KodpeBapKku apoMaTHbINI, KPEMKM 1 He COAEPKUT BPeLHOro AN KenyAKa ocadKa. Ha BKyc
3aBapeHHOro Kode BAWAET He TO/IbKO Ero COPT, HO TAK¥KE KauecTBO BOAbI.

- w W

cnpecco americano, caffee lungo Kode no-typeuxu caffee au lait
(3cnpecco ¢ ABOWHbIM (Kode ¢ monokom)
KO/IMYECTBOM BOZbI)

——ee——— ——ee———
e e
e — B —
cappuccino affogato caffee macchiato Kode no-BeHcku
(3cnpecco, 3aAuTblit (3cnpecco ¢ wapukom (acnpecco ¢ monokom (kpenkuit kode co B36UTLIMM
BCMEHEHHbIM MO/IOKOM, BaHWU/bHOTO MOPOXKEHOTO ) M60 MONOYHOIA NEHKM) C/IMBKaMM, NOCbINAHHbIN Kakao)

NOCbINaHHbIN WOKONAA0M )

' ﬁ
mocha latte macchiato caffee latte frappe irish coffe
(acnpecco ¢ monokom (Tpyn oTYETAMBLIX Wapa: (Kpenkuit kode ¢ (pacTBopumblit Kode, (kode ¢ BUCKM U
1 LWOKONAZ0M, ropAYee MOJIOKO, 3CNPecco  BONbLIMM KOMYECTBOM B836MTbI C MONOKOM B36UTLIMK CIMBKAaMK)
YKpaLLEHHbINA M MO/IOYHaA NeHKa) ropaYero Mosoka ) 1 caxapom)

B36UTbIMU CIMBKaMK)
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Viko

Uchyt pro otevirani vika

Vystup kavy
Nadoba na kdvu @—

Sito 9\/
Tésnéni 0\:“—‘/

Sito na kavu

Bezpecnostni ventil

Nadrz na vodu

——

Pred zahdjenim uzivani moka konvice zkontrolujte, zda nema viditelna poskozeni a umyjte ji v teplé vodé
se saponatem na myti nadobi.

Nasledné do nadrze navodu (9) nalejte vodu tak, aby voda nezakryla bezpec¢nostniventil (8).

Sito na kdvu (7) naplrite dobrou, hrubé mletou kavou a vlozte ji do nddrze na vodu (9)

- kdvu nepéchujte, pfilis drobné semleta nebo pfilis napéchovand kava mize byt pri¢inou ucpani otvor(
sita (7), poskodit tésnéni(6) a zplsobit zapnuti bezpeénostniho ventilu (8).

Sito (5) ananéjnasazené tésnéni(6) umistéte na dné nadoby na kavu (4)

- vzdy zkontrolujte, zda je horni sito (5) a tésnéni (6) namontovano centralné na nadrzi na vodu (9) —tim je
zajisténa tésnost konvice.

Nasledné nadobu na kavu (4) nasroubujte na nadrz navodu tak, abyste vyrazné pocitili odpar tésnéni (6).
Tésnéni (6) a okraje nadrze na vodu (9) a nadoby na sparenou kavu (4) musi byt vidy Cisté a vytfené do
sucha!

Nasledné kdvovar postavte na sporak.

Pozor!

Plamen musi byt nastaven tak, aby nesahal mimo dno konvice, a aby uchyt kdvovaru byl mimo dosahem
plamend hofaku.

Béhem pfipravy kdvy na indukénim spordku nastavte ohfev maximdalné na 60% celkového vykonu
sporaku. Nespravnym zasroubovénim a/nebo pouzitim béhem ohfevu pfili§ velkého vykonu maze dojit k
netésnosti kdvovaru. Tlak za¢ne unikat na spoji nddoby na kavu (4) s nadrzi na vodu (9). Pricinou muiZze byt
nefunkénibezpecnostniventil (8).



CZ

Nespravnym pouzitim muazZe dojit k popaleninam téla a mechanickému poskozeni sporaku a predméta
nachazejicich se pobliz.

Po uvedenivody do varu uslysite zvuk kdvy vystupujici z trysky/vystupu kdvy (3). Kdyz tento zvuk utichne a
uslysite pouze syCenivodni pary, sejméte kavovar ze sporaku.

-nenechavejte konvici na hotrdku bez vody, aby nedoslo k jejimu prehrati. V takovém pfipadé se na povrchu
muZe objevit odbarveni, nema to vsak vliv na kvalitu jeji funkce. Skuteénost, Ze v dolni nadrzi zlistane po
pripravé kavy malé mnozstvivody, neznamena vadu.

Po dokonceni procesu pfipravy kavy neprodlené kdvovar sejméte ze sporaku. Pokud konvice nebude ze
spordku sejmuta vSak, muzZe dojit k jejimu prehfati a v disledku toho k poskozeni. V takovém pripadé
kavovar nelze reklamovat.

Po vystydnuti kdvovar dikladné umyjte sapondtem na myti nadobi, a to kazdy dil zvlast, a vytfete do
sucha.

Dusledkem nedodriovani uvedenych pokyn je ztrata zaruky.

Kava z moka konvice je aromaticka, silnd a neobsahuje usazeninu skodlivou pro Zaludek. Na chut kdvy ma
vlivnejen jejidruh, ale také kvalita vody.

e ww

espresso americano, caffee lungo turecka kava caffee au lait
(espresso s dvojitym (kdva s mlékem)
mnozstvim vody)

e ——
e S e
e — e —
cappuccino affogato caffee macchiato videriska kava
(espresso zalité zpénénym (espresso s kopeckem (espresso s pridavkem mléka (silnd kéva se slehackou,
mlékem, posypané ¢okoladou) vanilkové zmrzliny) nebo mlécné pény) posypand kakaem)

' ﬁ
mocha latte macchiato caffee latte frappe irish coffe
(espresso s mlékem (tfi vyrazné vrstvy: (silna kdva zalita (rozpustna kéva zmixovana (kava s whiskey
a ¢okolddou zdobené horké mléko, espresso velkym mnozstvim s mlékem a cukrem) a Slehackou)
Slehackou) a mlécna péna) horkého mléka)

11
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Veko

Rukovat otrarania veka

Dyza (vytok kavy)
Nadoba na kdvu ©@—

Sitko @—w—_
Tesnenie 0\:“—‘/

Sitko na kavu

Tlakovy ventil

Nadoba na vodu

——

Pred prvym pouzitim je potrebné kdvovar skontrolovat, ¢i nie je viditelne poskodeny a umyt ho v teplej
vode s Cistiacim prostriedkom na umyvanie riadu.

Dalej do nadoby navodu (9) nalejte vodu takym spdsobom, aby voda nezakryvala tlakovy ventil (8).

Sitko na kavu (7) treba naplnit dobrou, hrubo mletou kdvou a vloZit do nadoby na vodu (9)

- kavu prili$ neutlacajte, jemne mletd kava, alebo prili$ utlacena kava méze spdsobit upchatie filtracnych
otvorovsitka (7), poskodit tesnenie (6) a spustit ¢innost tlakového ventilu (8).

Sitko (5) ajeho tesnenie (6) treba umiestnit pod nddobou na kavu (4)

- skontrolujte ¢i horné sitko (5) a tesnenie (6) si umiestnené centralne na nadobe navodu (9) —to zarucuje
tesnost kavovaru.

Nasledne treba pevne prikrutit nadobu na kavu (4) na nadobu na vodu tak, aby bol vyrazne citelny odpor
tesnenia (6).

Tesnenie (6), okraje nadoby navodu (9) a nadoby na kévu (4) by mali byt vzdy isté a vytreté dosucha!

Dalej u? len postavte kavovar na sporak.

Upozornenie!

Plamen by mal byt nastaveny tak, aby nepresahoval spodnu ¢ast kdvovaru, a aby rukovat kavovaru bola
mimo dosahu plamenriov hordka.

Pri priprave kavy na indukénom sporaku, nastavte teplotu do 60% maximalneho vykonu sporaku.
Nespravne prikratenie nddob a prili$ vela energie pocas ohrevu moze roztesnit kavovar. Tlak zaéne unikat
medzinddobou na kdvu (4) anadobou navodu (9). To méze sposobit nefunkénost tlakového ventilu (8).



Nespravne pouZivanie mdZe spdsobit popaleniny, mechanicky poskodit spordk a predmety
nachddzajuce sa v blizkosti.

Ak voda zaéne vriet budete pocut ako kdva vychadza cez dyzu/trysku (3). Ked prestanete poéut tento zvuk
azostane len syCanie vodnej pary odstavte spotrebic zo spordku.

- aby nedoslo k prehriatiu ¢asti kdvovaru nenechavajte ho bez vody na horaku. Prehriatie méze spdsobit
$kvrny na povrchu kdvovaru, ¢o vsak nebude mat vplyv na kvalitu jeho ¢innosti. Nie je chybou ak v dolnej
nadobe po priprave kavy zostane trochu vody.

Po priprave kavy treba bezpodmienecne odstavit kavovar zo sporaku. Ak kdvovar nebude odstaveny v
spravnom ¢ase moze dojst k prehriatiu a k naslednému poskodeniu kavovaru. V tom pripade reklaméacia
kdvovaru nebude uznana.

Po vychladnuti kavovar a jeho kazdu ¢ast dokladne umyte Cistiacim prostriedkom na umyvanie riadu a
vytrite dosucha.

Nedodrzanie tychto pokynov spdsobi stratu zaruky.

Kava z kavovaru je aromaticka, silna a neobsahuje $kodlivi usadeninu. Na chut kavy ma vplyv nielen druh
kavy, ale aj kvalita vody.

= w ww

espresso americano, caffee lungo kawa po turecku caffee au lait
(espresso z podwdjna (kawa z mlekiem)
iloscig wody)

——ee——— ——ee———
e S e
e — B —
cappuccino affogato caffee macchiato kawa po wiedensku
(espresso zalane spienionym (espresso z kulka (espresso dodatkiem mleka (mocna kawa z bitg Smietana,
mlekiem, posypane czekoladg) lodéw waniliowych) lub mlecznej pianki) posypana kakaem)

-
mocha latte macchiato caffee latte frappe irish coffe
(espresso z mlekiem (trzy wyrazne warstwy: (mocna kawa zalana (kawa rozpuszczalna (kawa z whiskey
i czekoladg ozdobione gorace mleko, espresso duzg iloscig zmiksowana i bitg $mietang)
bitg $mietang) i mleczna piana) goracego mleka) z mlekiem i z cukrem)
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Dangtelis
Rankena dangteliui atidaryti

Snapelis (kavai ispilti)

Indas skirtas uzvirtai kavai @—

Sietelis 9\/
Tarpiné 0\:“—‘/

Kavos sietelis

Saugos voztuvas

Vandens rezervuaras

——

Pries naudodamiesi kavinuku patikrinkite, ar jis neturi pastebimy pazeidimy, o po to iSplaukite jj Siltame
vandenyje su indy plovimo skysciu.

Tada jpilkite vandens j apatine kavinuko dalj (9) taip, kad vanduo nedengty apsauginio voztuvo (8).

Kavos sietelj (7) uzpildykite gera, stambiai sumalta kava ir jdekite jj j apatine kavinuko dalj.

- kavos negalima spausti, per smulkiai sumalta kava arba pernelyg suspausta kava gali uzkimsti filtro angas
(7)ir pazeistitarpine (6) bei sukelti saugos vaztuvo suveikima (8).

Sietelj (5) ir jam pritaikyta tarpine (6) padedame indo skirto uzvirtai kavai dugne (4)

- visada reikia patikrinti ar virSutinis sietelis (5) ir tarpiné (6) yra padéti centre ant rezervuaro su vandeniu
(9)—tai garantuoja kavinuko sandaruma.

Paskui reikia inda skirtg uZvirtai kavai (4) uZsukti ant rezervuaro su vandeniu pakankamai gerai
prispaudZiant tarpine (6). Tarpiné (6), rezervuaro su vandeniu krastai (9) ir indas skirtas uzvirtai kavai (4)
visados tlri bati SvarQs ir sausaiisvalyti !

Paskui reikia pastatyti kavinuka ant viryklés.

Démesio!

Liepsna turi bti nustatyta taip, kad neapgaubty kavinuko dugno ir kad kavinuko rankena bty uz dujinés
viryklés liepsnosrieby.

Verdant kavg ant indukcinés kaitlentés, reikia nustatyti Sildymg maksimaliai iki 60% galimos
maksimalios viryklés galios. Neteisingas uzsukimas ir/arba per didelis galios naudojimas gali sukelti
kavinuko varvéjima. Dél slégio kavinuko turinys pradés verztis per indo skirto uzvirtai kavai (4) ir vandens
rezervuaro (9) sujungima. Dél to apsauginis voztuvas gali nesuveikti (8).



LT

Netinkamas naudojimas gali sukelti kiino nudeginimus, mechaniskus viryklés ir daikty esanciy
netoliese sugadinimus.

Uzverdant vandeniui i$ purkstuko/snapelio bus girdimas tekancios kavos garsas (3). Kai i$bégus visam
vandeniui garsas jau nebus girdimas ir isliks vien vandens gary snypstimas, kavinukg reikia nuimti nuo
viryklés.

- kad kavinuko korpusas neperkaisty, jo palikti ant degiklio be vandens negalima. Dél to gali atsirasti
kavinuko pavirsiaus spalvos pakitimai, taciau tai neturi jtakos kavinuko veikimo kokybei. Trikumo néra,
jeigu kavaiisvirus nedidelis vandens likuciai lieka apatiniame inde.

Pasibaigus kavos virimo procesui, butina nedelsiant nuimti kavinuka nuo viryklés. Jeigu kavinukas nebus
nuimtas nuo viryklés tinkamu momentu, jis gali perkaisti ir dél to susigadinti. Siuo atveju kavinukui

garantija yra netaikoma.

Atausus kavos kavinukui, kiekvieng kavinuko elementa reikia atskirai kruopsciai nuplauti su indy plovikliu
ir gerainusausinti.

Siy nurodymy nesilaikymas bus garantijos praradimo priezastimi.

Kava i$ kavinuko yra aromatiné, stipri ir neturi kenksmingy skrandziui nuosédy. Kavos skonis priklauso ne
tik nuo kavos rasies, betir nuo vandens kokybés.

v ww

espresso americano, caffee lungo kava turkiskai caffee au lait
(espreso su dvigubu (kava su pienu)
vandens kiekiu)

e S e
e — B —
kapuéino kava affogato caffee macchiato Vienos kava
(espreso uzpiltas suplaktu pienu ir (espreso su vianiliniy (espreso su trupuciu pieno (stipri kava su plakta grietinéle,
apibarstytas Sokolado gabaliukais) ledy rutuliuku) arba plakto pieno) papuosta kakavos drozlémis)

-
mocha latte macchiato caffee latte frappe airiska kava
(espreso su pienu (tris i8siskiriantys sluoksniai: (stipri kava uZpilta (tirpi kava suplakta (kava su viskiu
ir Sokoladu, papuostas karstas pienas, espreso dideliu kiekiu su pienu ir cukrumi) ir plakta grietinéle)
plakta grietinéle) ir plaktas pienas) karsto pieno)
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Maner de deschidere a capacului

Capac

Tija (iesirea cafelei)

Recipient pentru cafea
Filtru

Garnitura

Filtru cafea

Supapa de siguranta

Rezervor de apa

T ———

Tnainte de a utiliza espressorul, trebuie s3 verificati dacd aparatul nu prezints deteriorari vizibile, dup3 care
trebuie spalatin apa calda cu adaos de lichid de spalat vase.

Apoisetoarnaapdinrezervorul de apa (9) astfel incat aceasta sa nu acopere supapa de siguranta (8).
Filtrul de cafea (7) trebuie umplut cu o cafea buna simacinata grosier siintrodus in recipientul de apa (9)

- cafeaua nu trebuie s fie presata, fiindca atunci cand este prea fin macinata sau prea presurizatd, poate
provoca infundarea orificiilor filtrului (7), poate deteriora garnitura (6) si in consecinta poate determina
activarea supapeide siguranta (8).

Filtrul (5) sigarnitura (6) montate pe el sunt plasate pe fundul recipientului de cafea (4)

- verificati intotdeauna daca filtrul superior (5) si garnitura (6) sunt montate central pe rezervorul de apa
(9) - aceasta garanteazd etanseitatea aparatului de cafea.

Dupa aceea, trebuie insurubat recipientul pentru cafea (4) pe rezervorul de ap3, astfel incat sa se simta
clarrezistenta garniturii (6). Garnitura (6) si marginile rezervoruluide apa (9) si recipientul pentru cafeaua
preparatd (4) trebuie sa fie intotdeauna curate si uscate!

n continuare se aseaz aparatul de cafea pe aragaz.

Atentie!

Flacdra trebuie potrivitd astfel incat sa nu iasa in afara fundului aparatuluiiar manerul acestuia sd se aflein
afara fldcariiarzatorului.

Cand gatiti cafeaua pe un aragaz cu inductie, trebuie sa potriviti caldura la maximum 60% din puterea
totala a espressorului. Rotirea incorecta si/sau utilizarea unei puteri prea mari in timpul incalzirii poate
determina deetansarea aparatului de cafea. Tensiunea incepe scada la locul de conectare a recipientului
de cafea (4) curezervorul de apa (9). Aceasta poate duce la nefunctionarea supapei de siguranta (8).



Utilizarea necorespunzatoare poate provoca arsuri ale corpului si deteriorarea mecanica a aragazului si
aobiectelor din vecinatate.

7. Cand apa fierbe, se aude sunetul cafelei care iese prin duza/tija (3). Cand sunetul inceteaza sa mai fie
auzit siramane numai suieratul aburilor de ap3, aparatul trebuie indepartat de aragaz.

- nu ldsati espressorul pe arzdtor fara apa, pentru a nu supraincdlzi corpul lui. Este posibil sd apara atunci
decolorari ale suprafetei aparatului, dar aceasta nu afecteaza calitatea functionarii acestuia. Nu este un
defect atuncicand, dupa pregdtirea cafelei, in vasul de jos mai ramane o cantitate micd de apa.

8. Dupd terminarea procesului de preparare a cafelei, scoateti imediat aparatul din cuptor. Dacd
espressorul nu este scos din cuptor, la un moment dat acesta se poate supraincadlzi si ca urmare poate fi
deteriorat. In acest caz, aparatul de cafea nu este poate fi reclamat.

Dupd racire, aparatul de cafea si fiecare element separat trebuie bine spalate cu un detergent lichid pentru
vase siapoiuscate.

Nerespectarea acestor instructiuni duce la pierderea garantiei.

Cafeauadin espressor este aromatd, puternica si nu contine sedimente ddundtoare pentru stomac. Gustul
cafelei preparate depinde nu numai de soiul acesteia, ci si de calitatea apei.

= e ww

espresso americano, caffee lungo cafea turceasca caffee au lait
(espresso cu apa dubla) (cafea cu lapte)

—— S
e — B —
cappuccino affogato caffee macchiato cafea vieneza
(espresso cu lapte spumat, (espresso cu o buld (espresso cu lapte (cafea tare cu frisca si
presarat cu ciocolatd) de inghetatd de vanilie) sau spuma de lapte) presarata cu cacao)

ﬁ
mocha latte macchiato caffee latte frappe irish coffe
(espresso cu lapte si (trei straturi distincte: (cafea tare cu mult (cafea instant amestecata (cafea cu whisky si friscd)
ciocolata decorata lapte fiebinte, espresso lapte fierbinte) cu lapte si zahdr)
cu frisca) si spumd de lapte)
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